
Menu exclusif sans contraintes horaires réservé aux plus belles tables du Chalet jusqu'à 
8 personnes maximum 

Servi uniquement pour la table entière, en cas d'allergies changement sur place

Exclusive menu with no time constraints, reserved for the finest tables of the Chalet, for up to
8 guests maximum 

Served exclusively for the entire table: in the event of allergies, refined adjustments will be
made at the time of service

EXPÉRIENCE VIP de Noël

89€
PAR PERSONNE

Prix Nets TTC exprimé en Euro/ pers - TVA 10% nourriture et boissons sans alcool - TVA 20% boissons alcoolisées



Amuse Bouche Signature du Chef
Chef's Signature Amuse-Bouche

Foie Gras de Canard poêlé, Coings rôtis et jus réduit
Pan fried Duck foie gras, Roasted Quinces and reduced jus

Ou Or
Nuage de Pomme de terre, Anguille fumée

Potato Cloud, Smoked Eel

Filet de Boeuf Herdshire UK, aux Pleurotes bio de Soultzmatt, Sauce Vin Chaud
Beef 

Filet, Organic Pleurotus muschrooms from Soultzmatt, Christmas Sauce 
Ou Or

Filet d'Omble Chevalier de Val d'Isère au Crémant d'Alsace, Mousseline de Céleri
truffée

Val d'Isère Artic Char filet with Crémant d'Alsace, truffled celeriac purée

Dessert au Choix
À la carte Dessert

MENU

Conditions générales de Vente :
Empreinte bancaire requise pour toute réservation.

Paiement sur place
Annulation sans frais jusqu'à 14 jours avant le service,

au delà 100% du paiement requis

General Terms and Conditions of Sale :
A credit card guarantee is required for all

reservations. Payment is made on-site. Free
cancellation up to 14 days before the service; beyond

this period, 100% of the payment is required


